Settimanale Data
Pagina

Foglio

31-07-2016

28
1

PRODOTTI

FORMAGGI DI MALGA.
Al laboratorio di micro-
biologia della sezione di
Trento del’istituto speri-
mentale zooprofilattico
delle Venezie vengono
portati i campioni di
prodotti lattiero-caseari
freschi prelevati dai me-
dici veterinari sulle mal-
ghe. Il controllo batteriologico & eseguito da Rosaria Lucchi-
ni e riguarda in particolare la presenza di batteri patogeni.
Agli acquirenti di formaggi e altri prodotti freschi che in
estate frequentano le malghe, l'esperta consiglia di portare
con sé un contenitore refrigerato nel quale conservare il pro-
dotto fresco. Nel caso di distanze lunghe tra malga e abita-
zione conviene preferire l'acquisto di prodotti stagionati.
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