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Meat & Fish QUAS 2019

Quality in Meat and Fish Scheme Application Form
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0001

Campioni Chimica
Informazioni nutrizionali
Campioni Quantita Presentazione MicrorganismoliTarget

Energy; Total Fat; Saturated Fat; Cholesterol;
730 150g Carne essicata/salumi Carbohydrate; Total Sugars; Dietary Fibre; Protein; Salt;
Ash: Moisture; Sodium, Phosphate, pH

MT273: Carne cotta Energy; Total Fat; Saturated Fat; Cholesterol;

731 150 MT277: Carne cruda Carbohydrate; Total Sugars; Dietary Fibre; Protein; Salt;
g MT279: Carne cotta Ash; Moisture; Sodium; Phosphate; pH; Calcium;
MT283. Came CTuda——Potase.%um;—lsen;—Magneslum
= = Hydroxyproline: St 7 es: Mono B S —,
£ 4 i i ot s =

733 1509 Carne unsaturates; Poly-unsaturates; Total trans fatty acids
734 150g Pesce (fresco o trattato) Fat: Protein; Salt; Ash; Moisture; pH

Elementi _
Campioni Quantita Presentazione MicrorganismolfiTarget
Erutti di mare Total Arsenic; Cadmium; Zinc; Mercury; Lead;
Phosphorus
Total Arsenic, Cadmium; Zinc; Mercury; Lead;
742 150g Pesce Phosphorus
747 150g Carne lavorata Total Arsenic; Cadmium; Zinc; Mercury; Lead

Autenticita/ldentificazione
Campioni Quantita Presentazione MicrorganismoliTarget

5 SEEBEE MT273: Manzo Meat authenticity

samples (2 MT277: Agnello Species stated to be screened for presence of other

eachp) g MT279: Manzo species of meat, e.g. chicken, pork, horse, beef, lamb.
MT283: Maiale Analytes will vary each round.

4 x 20g Pesce fresco Fish species identification

Additivi
Campioni Presentazione Microrganismol/iTarget

Nitrate; Nitrite

Quantita

Carne liofilizzata

Contaminanti _
Campioni Quantita " Presentazione Microrganismol/iTarget
P Histamine: Total volatile nitrogen (TVN); Trimethylamine
esce
(TMA)
Gamberi Chloramphenicol
Manzo Ractopamine (B-agonist)

LGC Standards S.r.L. — Sede Legale: Via Tintoretto, 5 — 20145 Milano (Ml)
Sede Amministrativa: Via G. Carducci, 39 — 20099 Sesto San Giovanni (MI)
Tel.: +39 02 2247 6412 - Fax: +39 02 2247 4582 E-mail: it@lgcstandards.com Web: www lgcstandards.com



Meat & Fish QMAS 2019

Quality in Meat and Fish Scheme Application Form

Campioni Microbiologia

Per informazioni dettagliata, relative alle specifiche tec

e e
"INDIRIZZO DI SPEDIZIONE CAMPIONI E RAPPORTL

Cognome e Nome:
Laboratorio / Ente: |

' Tel: 049/8084303

Dr.ssa Paola Bordin
stituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie

niche dello schema,

Laboratorio Controlli Ufficiali di Padova
| Viale Dell'Universita, 10 Legnaro (PD) 35020
e-mail: phordin@izsvenezie.it

'INDIRIZZO FATTURAZIONE:

Fax: 049/8830482

Laboratorio / Ente: Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie (ref. Dr.ssa Sara Casarotto)
Viale DellUniversita, 10 Legnaro (PD) 35020
e-mail: SCasarotto@izsvenezie.it

Partita IVA: 00206200289
Codice Fiscale: 00206200289

e e
LGC Standards S.r.L. — Sede Legale: Via lintoretto, 5 — 20145 Milano (MI)
Sede Amministrativa: Via G. Carducci, 39 — 20099 Sesto San Giovanni (MI)

Tel.: +39 02 2247 6412 - Fa

x: +39 02 2247 4582 E-mail: it@lacstandards.com Web: www.lgcstandards.com

Campioni Quantita Presentazione MicrorganismoliTarget
Total aerobic mesophilic count
Carne liofilizzata Enumeration of Enterobacteriaceae; Coliforms;
Escherichia coli
736 25g Carne liofilizzata Detection of Salmonella species
e Detection of Listeria species; Listeria monocytogenes
737 259 Care liofilizzata |dentification of Listeria species NEW
i Total anaerobic mesophilic count
738 10g Carne fiofilizzata: _Enumeration of qustﬁgmir_perfrfﬁgens:—Sulphite-—_
reducing bacteria-Coagul itive staphylococci |
: s : Total aerobic mesophilic count
739 Fiala# L|oﬂ||zzatlo dipesce O | g meration of Enterobacteriaceae; Escherichia colfi,
10g campione molluschi c o )
pagulase positive staphylococcl
740 Flala* LlOfIlIZZaf:O di pesce O | patection of Salmonella species
25g campione molluschi
Vial + e . ;
743 55 campione Carne liofilizzata Detection of Campylobacter species
744 Vial + ; Carne liofilizzata Detection of Escherichia coli 0157 (non-toxigenic strain)
25g campione
Vial + Liofilizzato di pesce 0 i e T )
745 25q campione molluschi Detection of Vibrio species; Vibrio parahaemolyticus
- Enumeration of Pseudomonas species; Lactic acid
746 10g Carne liofilizzata bacteria: Yeast, Mould
Quantitative Package
Total aerobic mesophilic count
756 2 x vial + 2 x 10g Polvere di came Enumeration of total coliforms; Enterobacteriaceae;
matrice Escherichia coli; Bacillus cereus; Coagulase positive
staphylococci; Yeast; Mould: Yeast and Mould
Detection of coagulase positive stagh){lococci
Qualitative Package '
757 2 x vial + 2 x 100g Polvere di carne Detection of Escherichia coli 0157, Listeria species;
matrice Listeria monocytogenes; Salmonella species
_ ‘ |dentification of Listeria species
758 NEW | 10g Carne liofilizzata Enumeration of aerobic psychrotrophs
759 NEW | 10g Carne liofilizzata Enumeration of Listeria species; Listeria Monocytogenes |

consultare la Descrizione dello schema QMAS.
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LISTINO PREZZI 2019

Prezzo Euro

Descrizione (IVA
: Esclusa)

Campioni ripetuto

Note

| prezzi riportati sono comprensivi delle spese di trasporto.

In caso di mancato o ritardato pagamento, LGC Standards S.r.L. si riserva il diritto di non inviare ulteriori campioni e/o i
rapporti di analisi delle precedenti distribuzioni.

| prezzi indicati comprendono linserimento e la trasmissione dei risultati e la ricezione dei rapporti in forma elettronica,
mediante il nostro portale web PORTAL.

Linserimento e la trasmissione dei risultati o la ricezione dei rapporti per vie alternative possono essere effettuati a
pagamento.

Contattare LGC Standards S.r.L per informazioni sulle quotazioni e per servizi aggiuntivi.

LGC Standards non pud garantire il numero dei partecipanti che invieranno i risultati per ogni singolo parametro, in
ciascuna distribuzione.

Sottoscrivendo questa scheda di registrazione, il partecipante dichiara di aver preso visione del Protocollo Generale dei
Circuiti di Valutazione Esterna di Qualita e della Descrizione dello Schema QMAS. Inoltre per i campioni che contengono
Microrganismi classificati con un livello di sicurezza biologica 1 02 (BSL 10 2), Lei conferma di ottemperare alle leggi e
regolamenti riguardanti I'utilizzo di questi materiali.

MT730 Analisi Chimiche — Matrice: carne essicata/conservata € 260,00
MT731 Analisi Chimiche — Matrice: carne precottal/cruda/lavorata € 260,00
MT732 Analisi Chimiche — Matrice: camne liofilizzata € 260,00
| MT733 _Analisi-Chimiche = Matrice carne € 260,00
- [ MT734 —Analisi- Chimiche —Matrice pesce — | €260,00 |

MT735 Microrganismi indicatori — Matrice carne liofilizzata € 310,00
MT736 Salmonelfa spp — Matrice carne liofilizzata € 310,00
MT737 Listeria — Matrice carne liofilizzata € 310,00
MT738 Clostridi solfito-riduttori/C.Perfringes/Stafilococchi coagulasi positivi - Carne liofilizzata € 310,00
MT739 E;:s‘ggfl;\ntzfl-lll:?sc:hcicm coagulasi pos.IEnterobacterlaceaeIContaTotaIe - Matrice € 310,00
MT740 Salmonelia - Matrice Pesce/Molluschi € 310,00
MT741 As/Cd/Zn/Hg/Pb/P — Matrice frutti di mare € 260,00
MT742 As/Cd/Zn/Hg/Pb/P = Matrice Pesce € 260,00
MT743 Campylobacter — Matrice carne liofilizzata € 310,00
MT744 Escherichia Coli 0157 - Carne € 310,00
MT745 Vibrio — Matrice Pesce o Molluschi € 310,00
MIT746 ;?jﬁﬁzd:aTaonasiBatten produttori di acido lattice/Lieviti/Muffe — Matrice di carne € 310,00
MT747* As/CdiZn/Hg/Pb = Matrice: Carne € 260,00
MT748* Istamina/TVN/TMA = Matrice Pesce € 260,00
MT749* Autenticita carne: MT261 Manzo, MT265 Agnello, MTé7 Manzo, MT271 Maiale € 580,00
MT752* Identificazione di specie ittiche € 300,00
MT754* Cloramfenicolo € 260,00
MT755 * Ractopamina (B-agonisti) € 260,00
MT756 Pacchetto Quantitativo € 780,00
MT757 Pacchetto Qualitativo € 780,00
MT758 New | Carne Liofilizzata € 310,00
MT759 New | Carne Liofilizzata € 310,00
€ 150,00

LGC Standards S.r.L. — Sede Legale: Via Tintoretto, 5 — 20145 Milano (M)
Sede Amministrativa: Via G. Carducci, 39 — 20099 Sesto San Giovanni (MI)
Tel.: +39 02 2247 6412 - Fax: +39 02 2247 4582 E-mail: it@lgcstandards.com Web: www lgcstandards.com
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Condizioni generali di vendita

Si dichiara di aver attentamente letto e inteso le condizioni generali di vendita visionate presso il Vostro sito web all'indirizzo:

https://s3-eu-west-1.amazonaws.com/| cstandards-
assets/MediaGallery/Condizioni%20Generali%20d i%20Ve ndita%20LGC%20Standards%20ver%204%201TA%202.07 .2012%20c¢.i..

pdf

Firma Cliente

—AL‘sé‘ﬁs“EcL'Egﬁ:EEﬁEtﬁ'deqﬁ-a'rﬁcoli—164-1—e—4342—e:e.—9i--dich.ia.ra_di_aver_attentamenieietto_.e_dJ_apnm_‘ta.@_.ﬁp;e_ﬁlﬂ@@tﬁiﬂte_iE—_

seguenti condizioni delle suddette condizioni generali i vendita visionate all Indifizzo web:

https://s3-eu-wesi-1 _.amazonaws.com/lgcstandards-
assets/MediaGaIIerv.’Condizioni%ZDGenerali%ZOdi%ZOVendita%ZDLGC"/c.ZOStandards“/uzover°A:204%2OITA%202.07.201 2%20c.i..

pdf

1 2 efficacia condizioni; 1.3 riferimento a leggi/norme; 2.2 limite minimo per validitd ordine; 2.3 deroghe responsabilita per ritardi
consegne materiali; 3.2 valore termini consegna; 3.3, limiti responsabilita per mancata consegna; 3.4 termini denuncia vizi e difetti;
3.5 garanzie; 4.2 esclusioni garanzie; 4.3 esclusione responsabilita; 4.4 limitazione responsabilita; 4.5 modalita rimedi; 4.6
assunzione manleve; 6.2 gestione dei materiali del Cliente & liberatorie; 8 prezzo; 9.4 modalitd pagamenti; 9.6 ritenzione somme
del cliente; 10.2 limitazioni uso beni di proprieta intellettuale di LGC Standards; 10.3 manleva per pretese di terzi; 11.2 e 11.3
limitazione d’uso dei prodotti; 11.5 assunzione responsabilitd del Cliente; 13.1 manleva a carico del Cliente; 13.2 diritto di
annullamento e/o recesso ed esenzione responsabilita; 14.1 risolubilita del contratto a favore di LGC Standards; 14.5 pagamento
prezzo in caso di risoluzione; 15.1 causa forza maggiore; 17.1 divieto cessione; 17.6 legge applicabile e definizione del foro

esclusivamente competente.

Firma Cliente

PRIVACY

Si conferma la debita informazione ai sensi del Decreto Legislativo n. 196/2003, di prendere atto che il Titolare del trattamento dei
dati & la societa LGC Standards S.r.L., con sede in Milano Via Tintoretto, 5 e che F'acquisizione e il trattamento dei dati personali
sono necessari al fine contrattuale per l'invio/ricezione dei prodotti oggetto dell'ordine e dei documenti relativi alla partecipazione ai

circuiti di Valutazione Esterna di Qualita.

Do il consenso Nego il consenso Firma

X] ]

Clienti esistenti
Se desideri modificare le tue preferenze per le informazioni di marketing, visita il nostro www.lgcstandards.com

oppure invia una email a: ptcustomerservices@Ilgcgroup.com.

Nuovi clienti
LGC vorrebbe contattarti per email, telefono o posta per aggiornarti sui prodotti e servizi.
LGC non comunica i dettagli dei contatti personali ad altre societa. Puoi confermare la tua adesione o modificare le tue

preferenze in qualsiasi momento.
[ si, vorrei essere contattato per informazioni sui prodotti e servizi di LGC.

|:| No, nen ho bisogno di informazioni di marketing sui prodotti e servizi LGC.

BB o s mas e s e sy B £ T A PR

LGC Standards S.r.L. — Sede Legale: Via Tintoretto, 5 — 20145 Milano (MI)
Sede Amministrativa: Via G. Carducci, 39 — 20099 Sesto San Giovanni (M1)
Tel.: +39 02 2247 6412 - Fax: +39 02 2247 4582 E-mail: it@lgcstandards.com Web: www.lgcstandards.com



