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PROCEDURA DI AFFIDAMENTO DIRETTO, PREVIO CONFRONTO CONCORRENZIALE, DI IMPORTO SUPERIORE AD € 40.000,00 IVA ESCLUSA ED INFERIORE ALLE SOGLIE COMUNITARIE, MEDIANTE RICORSO ALLA PIATTAFORMA TELEMATICA E-PROCUREMENT, PER L’AFFIDAMENTO DELLA FORNITURA DI CELLE FRIGORIFERE E DI CONGELAMENTO, DA DESTINARE ALLA SCT1 VERONA DELL’ISTITUTO ZOOPROFILATTICO SPERIMENTALE DELLE VENEZIE
OFFERTA TECNICA 

Gara n. 8121180 - CIG 87205422EA 
Il sottoscritto…….....……………………......., nato a………..………….. Prov. …..., il..……..…..............., C.F..…………………..…,  residente a ……..…………..………. Prov…………, Via  ..……………………................... n. ..............………, nella sua qualità di…..…….…………………………………………..(se procuratore, allegare copia della relativa procura notarile, generale o speciale, da cui si evincono i poteri di rappresentanza oppure, nel solo caso in cui dalla visura camerale del concorrente risulti l’indicazione espressa dei poteri rappresentativi conferiti con la procura, copia conforme all’originale della visura stessa ai sensi del d.P.R. 445/2000, ovvero dichiarazione sostitutiva attestante la sussistenza dei poteri rappresentativi risultanti dalla visura) dell’impresa…………………………………………, con sede legale a…….……………. Prov…………. Via……….……….......................n.................
DICHIARA,

AI SENSI DEGLI ART. 46 E 47 DEL DPR 28.12.2000 N. 445, CONSAPEVOLE DELLA RESPONSABILITA' PENALE CUI PUO’ INCORRERE IN CASO DI AFFERMAZIONI MENDACI AI SENSI DELL'ART. 76 DEL MEDESIMO DPR 445/2000:

i beni/servizi offerti presentano le seguenti caratteristiche tecniche minime richieste dalla lex specialis di gara a pena di inammissibilità alla procedura:

	Caratteristiche generali delle Celle 

	Dichiarazione di fornitura
 “All Included”

	Struttura - La struttura delle celle dovrà essere realizzata con pannelli sandwich di poliuretano espanso rigido autoestinguente, senza CFC, con densità media di 38÷40 kg/m3, con coefficiente di conduzione termica di 0,022, e dello spessore di circa 80 mm per le celle frigo e di circa 100 mm per le celle di congelamento.

I pannelli dovranno essere rivestiti in acciaio zincato o in vetroresina, ad incastro, per garantire la continuità termica della cella nel suo complesso; i materiali usati e le modalità di assemblaggio dovranno inoltre garantire di non assorbire odori e non consentire l'annidarsi di parassiti e lo sviluppo di funghi e muffe.

Le superfici interne dovranno essere verniciate o rivestite con materiali di colore bianco specifico per alimenti o finitura con superficie certificata per alimenti, che consenta una facile pulizia, disinfettabilità e sanificazione con i disinfettanti in uso (a base di Sali di ammonio quaternario e/o ipoclorito di sodio). 

Le componenti metalliche, se presenti, devono essere di acciaio inossidabile o comunque di metalli non ossidabili. La struttura laterale dovrà essere raccordata con il pavimento per facilitare le operazioni di pulizia e disinfezione. In caso di presenza di particolari impianti ispezionabili sul tetto della cella, dovrà essere realizzata specifica botola superiore di passaggio.


	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO

	Temperatura di esercizio: 

· celle frigo: + 4°C, con range di variabilità oscillanti tra ±2°C ad esclusione della cella in stanza 38 che deve prevedere una temperatura di +2,5°C (±1,5°C);

· cella di congelamento: - 20°C, con range di variabilità oscillanti tra ±4°C.


	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	

	Sistema di ventilazione interna automatica - per mantenere omogeneità della temperatura.


	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO

	Sistema di monitoraggio della temperatura - ciascuna cella dovrà avere un foro/condotto per il passaggio delle sonde PT100 CLASSE A (n° 2 sonde per cella) per il monitoraggio continuo della temperatura centralizzato I.Z.S.Ve.


	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO

	Controllo dell’umidità interna - sistema automatico di controllo dell’umidità interna della cella con sistema di sbrinamento/defrosting automatico e/o manuale, con sonda di monitoraggio specifica tipo NTC.


	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO

	Porte - Le porte di accesso alle celle dovranno essere del tipo a scorrere o a battente (vedi descrizione di dettaglio e planimetrie) di ampie dimensioni per permettere il passaggio di carelli manuali, indicativamente di 120 ÷ 150 cm di larghezza e 210 cm di altezza o superiore (vedasi quelle con guidovia), maniglione a leva per una facile apertura anche dall’interno, in caso di emergenza. Le porte dovranno avere guarnizioni di tenuta.


	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO

	Scaffalature – Come da planimetrie allegate.

Dimensioni scaffali: profondità 50 cm, altezza 200 cm. 4 ripiani, regolabili. Portata per ripiano: 150 Kg. Struttura in acciaio inox. Fissaggio a parete o stabilizzate in altro modo.


	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO

	Illuminazione - interna di tipo a basso consumo a LED con accensione all’apertura della porta temporizzabile, illuminazione di emergenza interna in caso di black out, illuminazione interna con sensore di movimento.

L’uscita dalla cella deve essere comunque segnalata in modo evidente anche in assenza di illuminazione (ad esempio con bande fosforescenti).


	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO

	Pannello controllo e comandi – Ciascuna cella dovrà essere dotata di quadro elettrico e di comando con strumenti di controllo, di regolazione e degli allarmi e con possibilità di remotizzazione. In caso di celle attigue è possibile anche un unico quadro con comandi separati e ben distinti. Il quadro comandi dovrà essere di tipo touch screen con i seguenti parametri/dispositivi:

· impostazione T esercizio, range T, allarme T max e T min;

· porta USB;

· predisposizione porte (Ethernet e RS 485);

· accensione e spegnimento con accesso controllato attraverso utilizzo di chiave elettronica con Password;

· sistema di allarmi vari, con allarme temperatura indipendente dal sistema di regolazione e controllo:

· allarme audiovisivo di temperatura min/max;

· allarme alta pressione condensazione;

· allarme batteria;

· allarme sonda/e guasta/e;

· allarme sui compressori;

· allarme alta T in condensazione e condensatore sporco;

· registrazione automatica:

· dati dei vari allarmi (giorno/mese/ anno/ora/minuti inizio e fine allarme): HT (alta T), LT (bassa T), Black out, Temperatura critica di allarme; Giorno/mese/ anno/ora (minuti inizio allarme).


	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO

	Unità interna ed esterna 

L’evaporatore interno dovrà essere di dimensioni, quantità e collocazione in modo da garantire il raggiungimento ed il mantenimento della temperatura d’esercizio, nonché dotato di ventilazione per garantire altresì l’omogeneità di temperatura all’interno della cella medesima. L’impianto dovrà utilizzare gas refrigerante ecologico.

Il compressore ed il condensatore esterni dovranno essere posizionati sul tetto piano in modo idoneo come indicato in planimetria e visibile nel corso del sopralluogo.

Le unità interne ed esterne dovranno essere installate a regola d’arte utilizzando accorgimenti per attutire la rumorosità e le vibrazioni (staffe, supporti, dispositivi antivibranti).

Sarà in carico alla Ditta aggiudicataria il collegamento elettrico e la realizzazione delle linee dei fluidi di collegamento cella-motore secondo i percorsi individuati nelle planimetrie allegate.

Eventuali assistenze edili saranno assicurate da Ditta terza incaricata dall’IZSVe.


	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO

	Guidovia 

A servizio della cella in stanza n. 27 è richiesta la fornitura di una guidovia in acciaio inox AISI304 da fissare a barre filettate già predisposte a soffitto con le caratteristiche sotto elencate.


	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO

	Caratteristiche specifiche delle celle 
	Dichiarazione di fornitura
 “All Included”



	N. 1 CELLA FRIGO PIANO TERRA, STANZA 27

Cella frigo dotata di guidovia per passaggio carcasse

Dimensioni: superficie esterna 7,8 m2, altezza interna cm 650 circa, pareti autoportanti.

Pavimentazione in gres già presente.

Porta: porta battente a filo pavimento da cm 140x600 con passaggio guidovia. Prevedere eventuale separazione orizzontale della porta ad altezza 210-220 cm in modo da permettere l’apertura della sola parte inferiore per il passaggio uomo e l’apertura anche della parte superiore per il passaggio delle carcasse appese alla guidovia.

Guidovia: 

· Portata 1000kg/mtl e lunghezza 25 m circa;

· n. 2 Paranchi elettrici portata kg. 1000, completi di alimentazione e carrello di scorrimento su guidovia. (NB. la portata finale del paranco risulterà dai 1000 kg/mtl con detrazione del peso proprio/mtl);

· N. 2 Scambi a 3 vie con movimentazione manuale (al fine di facilitare l’azionamento del comando degli scambi, è richiesta la predisposizione di un sistema di rimando lungo la muratura adiacente e fino ad altezza uomo);

· N. 1 Bilancia aerea;

E’ richiesto che la guidovia fuoriesca dal portone di accesso all’edificio di circa 100 cm per facilitare le operazioni di carico-scarico.

	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO

	N. 1 CELLA CONGELAMENTO PIANO TERRA, STANZA 27/A 

Dimensioni: superficie esterna 4,4 m2, altezza interna cm 240, pareti autoportanti.

Pavimentazione con pannelli isotermici di spessore e composizione idonei per la pulizia e per il passaggio grossi carichi su carrelli (circa 400 Kg/mq). 

Nota: la pavimentazione attuale prevede una soletta di cemento ribassato di 6 cm rispetto al piano di riferimento in modo da permettere l’inserimento del panello di pavimentazione.
Porta: porta battente a filo pavimento da cm120x210.

Scaffalature: scaffalature modulari inox.


	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO

	N. 1 CELLA FRIGO PIANO TERRA, STANZA 28

Dimensioni: superficie esterna 11,7 m2, altezza interna cm 240, pareti autoportanti.

Pavimentazione in gres già presente.

Porte: porta battente a filo pavimento da cm 120x210 sulla parete lato nord e porta battente da cm 140x210 sulla parete lato sud.


	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO

	N. 1 CELLA FRIGO PIANO TERRA, STANZA 38 

Dimensioni: 230 x 240 cm esterne indicativamente – altezza interna cm 240, pareti autoportanti.

Pavimentazione in gres già presente.

Porta: porta battente a filo pavimento da cm 100x210.

Scaffalature: scaffalature modulari inox.


	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO

	N. 1 CELLA FRIGO PIANO TERRA, STANZA 39 

Dimensioni: 200 x 240 cm esterne indicativamente – altezza interna cm 240, pareti autoportanti.

Pavimentazione in gres già presente.

Porta: porta battente a filo pavimento da cm 120x210.

Scaffalature: scaffalature modulari inox.

	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO

	N. 1 CELLA FRIGO PIANO PRIMO, STANZA 52/A

Dimensioni: superficie esterna 13,6 m2, altezza interna cm 240, pareti autoportanti.
Pavimentazione in gres già presente.
Porta: porta scorrevole a filo pavimento da cm120x210.

Scaffalature: scaffalature modulari inox.


	( SI

vedasi pag. …….. del documento denominato ________________


	( NO


N.B. Si precisa che le caratteristiche minime sopra richieste sono obbligatorie e non possono essere modificate. La scheda deve essere debitamente compilata in ogni sua parte, barrate le relative caselle e chiaramente indicata/e la/e pagina/e ed il/i documento/i nei quali viene comprovato il possesso della relativa caratteristica tecnica. L’indicazione di un “NO” comporterà l’esclusione immediata dell’offerente dalla procedura di gara. 
E FORMULA LA SEGUENTE OFFERTA TECNICA:
	ATTRIBUTO
	DESCRIZIONE

	Modello, Ditta Produttrice delle Celle offerte e relativo Codice Fornitore
	Marca ……………………………………….…

Modello …………………………………………..

Ditta produttrice …………………………………….

Codice fornitore ……………………………………………………

	Specificare eventuali modalità di espletamento della consegna e posizionamento, con espressa indicazione delle attrezzature o dei mezzi di cui si rende necessario l’utilizzo
	

	Indicare dettagliatamente eventuali predisposizioni edilizie/impiantistiche che si rendono necessarie alla luce delle attrezzature offerte (Allegare eventuale documentazione)

	


N.B. 1 - Il presente documento va firmato digitalmente.
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