ALIMENTI
(cBEVANDE

Mensile Data

03-2016
Pagna  14/26
Foglio 9 / 13

notizie

Nord il fenomeno & piu eviden-
te in Piemonte, nel nord della
Lombardia, in provincia di Ve-
nezia e in Emilia-Romagna,
lungo la via Emilia.

“"Mi preoccupano molto | nu-
meri sul fatturato delle Agro-
mafie — ha affermato il mini-
stro della Giustizia, Andrea Or-
lando — L’anno scorso, in occa-
sione della presentazione del
3° rapporto, assumemmo I'im-
pegno di avviare il lavoro per
innovare la normativa su que-
sto fronte. Ci stiamo confron-
tando con gli stakeholders per
le ultime limature e poi propor-
ro un disegno di legge con il
ministro delfe Politiche agrico-
le, alimentari e forestali, Mau-
rizio Martina, per rafforzare gli
strumenti di contrasto in que-
sto senso, intrecciandolo ad
un‘altra normativa, quella per
combattere il caporalato, per-
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ché laddove c’@ mafia c’é con-
traffazione e anche sfrutta-
mento del lavoro”.

Un metodo
innovativo

per individuare

I trattamenti illeciti
in vitelli e vitelloni

Marta Vascellari, veterinario
del Laboratorio di Istopatolo-
gia dell'Istituto Zooprofilattico
sperimentale delle Venezie,
ha coordinato un progetto di
ricerca che ha avuto l'obietti-
vo di sviluppare un metodo
istopatologico per valutare le
modificazioni del timo, un or-
gano particolarmente impor-
tante per il funzionamento del
sistema immunitario, di vitelli
e vitelloni, a cui sono state
somministrate piccole dosi
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di desametasone, una sostan-
za dalle proprieta antiinfiam-
matorie, usata anche come
promotore della crescita.

| risultati dello studio dimo-
strano che questo farmaco,
anche in piccole dosi, porta a
modificazioni istologiche rile-
vabili nel timo degli animali
oggetto della ricerca.

Il metodo di analisi del cam-
pione & stato basato sull'asso-
ciazione tra infiltrazione di
grasso e alterazione del rap-
porto corticale-midollare delle
cellule del timo: le osservazio-
ni hanno confermato un au-
mento della prima nell’organo
e una significativa diminuzio-
ne del secondo.

Lo studio e stato effettuato in
doppio cieco da due diversi
Istituti zooprofilattici speri-
mentali, evidenziando soddi-
sfacenti livelli di concordanza
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e accuratezza.

Dal 2008, all'interno del Piano
nazionale di sorveglianza dei
residui, & stata introdotto
un metodo basato sull’analisi
di tessuti specifici degli ani-
mali regolarmente macellati,
partendo dal presupposto che
le molecole utilizzate illegal-
mente causano un’alterazione
nella forma di alcuni organi.
[l timo e uno di quelli che si
prestano a questo tipo di va-
lutazione: la sua progressiva

perdita di massa e la conse-
guente infiltrazione di grasso
sono indicatori indiretti del-
I'utilizzo di corticosteroidi
nonché alterazioni rilevabili
anche a distanza di giorni
dall’'ultimo trattamento far-
macologico.

Gia I'Unione Europea ha disci-
plinato I'utilizzo di queste so-
stanze con la direttiva
96/23/CEE e il regolamento
(CE) 37/10 e pianificato i con-
trolli sia degli animali che del-
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le carni fresche. Tuttavia, i
metodi tradizionali si sono ri-
velati non sempre efficaci, con
costi molto elevati e tempi
lunghi di esecuzione.
[l metodo sviluppato dalla ri-
cerca dell’lstituto
[ti€d sperimentale delle Vene-
zie potrebbe quindi rappre-
sentare un approccio diagno-
stico valido e riproducibile,
applicabile ai programmi di
screening, utile ad affiancare
e indirizzare le indagini uffi-
ciali per i trattamenti illeciti
nei bovini da carne.
(Fonte: Izs delle Venezie,
SIMeVep)

Extravergine,

un contrassegno
per il 100%
Made in Italy

Un contrassegno di qualita per
I'olio extravergine di oliva 100%
Made in Italy, che permettera la
tracciabilita completa del pro-
dotto: questa l'iniziativa lancia-
ta, lo scorso febbraio, contro
frodi e contraffazioni dello “oro
verde” da Confederazione agri-
coltori italiani (Cia), Consorzio
nazionale degli olivicoltori (Cno)
e Istituto Poligrafico e Zecca del-
lo Stato.

Il contrassegno cingera il collo
delle bottiglie e garantira la pie-
na tracciabilita del prodotto in-
teramente Made in ltaly. solo
olio ottenuto da olive italiane e
trasformato in ltalia.

“Margini d'errore sulla garanzia
dell'olio: zero. Uno strumento
destinato a infliggere un colpo
letale a chi intende frodare, sofi-
sticare e contraffare, ma anche
a chi, con furbizia, aggira norme
e regole o ne sfrutta le debolez-
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