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Alimenti, I'Usl riduce la burocrazia

Corsi di formazione per gli operatori di 7 mila aziende del settore, meno moduli

Le aziende del settore alimen-
tare della Marca possono dire
addio a uno dei peggiori fardel-
li burocratici. L'Usl 2 sostituira
I'Haccp con un “Manuale di
buone prassi igieniche”. Gra-
zie a un progetto sperimentale
unico inItaliale 7 milaimprese
trevigiane del settore agroali-
mentare non saranno pill tenu-
te a compilare I'Haccp, ovvero
I'Hazard analysis and critical
control points, un protocollo
di 200 pagine che i titolari di
panifici, gelaterie, bar, macelle-
rie, pescherie e botteghe di ge-
neri alimentari dovevano riem-
pire quotidianamente, sot-
traendo tempo al lavoro. Diffi-
cile destreggiarsi nella giungla
di crocette da barrare e valori

da annotare, montagne di car-
ta in cui scrivere la temperatu-
ra dei frigoriferi, il numero di
igienizzazioni delle superfici di
lavoro, le procedure di mani-
polazione delle materie prime
e decine di altre incombenze.
Un impegno gigantesco che in
caso di errori portava dritto al-
la sanzione durante i controlli
di Nas o ispettori Usl. Il nuovo
prontuario di buone prassi
punta quindi ad agevolare i ti-
tolari delle microimprese che
aderiranno all'iniziativa e sara
affiancato da alcune ore di for-
mazione mirata. «Questa sem-
plificazione burocratica & nata
su spinta del presidente della
Regione. Ci sono titolari che
perdono fino a quattro ore al

giorno a barrare le crocette
dell'Haccp, & evidente che que-
sto sia insostenibile per le pic-
cole imprese familiari che gia
sireggono sugli stecchini, obe-
rate da mille difficolta per an-
dare avanti. Per questo abbia-
mo deciso di intervenire» sotto-
linea Francesco Benazzi, diret-
tore generale dell'Usl 2. Nei
mesi scorsi gli esperti del Di-
partimento di Prevenzione in-
sieme all'Tstituto|Zooprofilatti-
coldelle Venezie e alle associa-
zioni di categoria hanno ideato
ilnuovo strumento. «Il sistema
che abbiamo introdotto miglio-
rerairapport delle imprese ali-
mentari con gli enti di control-
lo, mentre il consumatore po-
tra comungque stare tranquillo

in quanto la sicurezza alimen-
tare sara garantita attraverso
percorsi semplici ed efficaci»
evidenzia Stefano De Rui, coor-
dinatore provinciale servizi ve-
terinari e Sian dell'Usl 2.
«L'ottica non sara di sanzio-
nare ma di aiutare le aziende a
lavorare meglio. Il senso sara
di essere allineati alla normati-
va con una modalita differente
e molto pitt snella» conclude
Giuseppina Girlando, diretto-
re del servizio igiene degli ali-
menti. Un'operazione che tro-
va il favore dell'Agenzia Euro-
pea per la Sicurezza Alimenta-
re. Se 'esperimento triennale
dell'Usl 2 avra buon esito verra
esteso alivelloregionale. (v.c.)
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