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L'impronta digitale chimica rivela I'autenticita dell'origano

21 aprile 2021

Il icenescimente dellimprenta chimica consente di scoprire le frodi alimentari in
spezie ed erbe aromatiche distinguende le erbe autentiche da quelle mescolate con
materiali a8 basse coste. Lo ha dimestrate une studic dell'lstitute Zecprofilatice
Sperimentale delle Venezie swolte in collaborazicne con il gruppe Barilla con
I'ehiettive di scoprire ['autenticitd dell'eriganc, una delle erbe aromatiche pill
soggetie a frodi.

La pianta pu& essere sestituita cen foglie di cliva, semmacce, mirte, ciste o fragela,
arrivandz in alcune miscele fine al 70% di sestituzicne con altre specie. | ricercator
hanne messo a punte una metodica sperimentale di Sngerprinting chimice che,
grazie alla spettremetria di maszsa ad alta riscluzicne, rileva limpronta digitale
dell'origano identificando gli adulteranti {in quantitativi compresi tra 71 1,5 & il 30%),
presenti nel campicne.

‘La complassita della fiffera produtiiva e if costante aumenio dalla domanda offrong
innumerevel opportunitd per attivitd fravdefente - ha spiegato Roberte Pire, direttore
della Laboratorio di chimica sperimentale -Valerizzazicne delle preduzieni alimentari
delllstitute Zooprofilattice Sperimentale delle Venezie - Jn gualsiasi punte della
catana of approwigionamentc possono infatii verificarsi frodi intanzionali o
accidentali con parziale sostituzione deffa materia prima oniginale con piante meng
pragiate”.

Per o studic, che & stato pubblicate sulla rivista internazicnale Food Controf & stata utilizzata la spettrometria di massa ad alta riscluzicne ad analisi diretta in tempo reale combinata
con Fanalisi statistica, che ha permesse quindi di creare un modello di classificazione e di identificazione corretta dell'origano adulterato, con una specificita del 92% , una
zensibilita del 95% e un'accuratezza del 94%.

Il medelle funzicha come un sistema di apprendimente su base empirica. Ogni velta che | campieni scne analizzati lo strumente impara a riconescere | segnali dei predott genuini,
diztinguendeli da quelli adulerati. Queste metede di ricenescimente intelligente dell'imprenta chimica messe a punte dai ricercater potrebbe essere utilizzabile per analisi di
screening di altri alimenti. Le studic si inserisce infatti in un filene di ricerca di metodi che si basane sulla caratterizzaziene dell'imprenta digitale chimica e metabelica di un alimente
genuine. (FB}
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